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Zapytanie ofertowe

Dyrektor Szkoly Podstawowej nr 4 im. Stefana Zeromskiego w Belchatowie zwraca sie z prosba
o zlozenie oferty w postepowaniu o wartosci saméwienia nieprzekraczajacej kwoty 130 000,00 ztotych,

na realizacje:

1. wynajecia lokalu do_prowadzenia stotowki szko_l_n_ej__w__Szkglg__Rod_s_t_a_wgngﬁ nr 4 im. Stefana

2. Opis przedmiotu zaméwienia:

Przedmiotem zapytania ofertowego jest wynajem pomieszczen (kuchni wraz z zapleczem) w budynkg
Szkoty Podstawowej nr 4 w ramach umowy zawartej na okres od 01.09.2025 r. do 26.06.2026 r. W dni:
od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem okresu przerw $wiatecznych, ferii szkolnych oraz dni ustawowo
lub dodatkowo wolnych od zaje¢ lekeyjnych.

e Najemca bedzie zobowiazany do pokrywania nastepujacych kosztow:

a) stala miesigczna opfata za wynajem,
b) wszelkich kosztow eksploatacji, w tym:
% woda i $cieki wg wskazan podlicznika,
% koszt wywozu odpadow;
% energia elektryczna- liczba kw/h wg wskazan podlicznika $rednia cena wskazana na
rachunku,
% gaz do kuchni;
% podatek od nieruchomosci.

e W ramach prowadzonej dziatalno$ci Najemca przejmuje na siebie obowiazek optacania podatkow
oraz innych naleznosci zwigzanych z prowadzong dziatalnoscig jak i odpowiedzialno$¢ karng i
skarbows z tego tytutu.

e  Warunki lokalowe wg zestawienia pomieszczen kuchni szkolnej:

kuchnia 33,80 m?
zmywalnia 7,14 m*
toaleta z przebieralnig 5,40 m®
magazyn warzywny z obieralnig 7,80 m*
magazyn SpoOZywczy 2,40 m*
korytarz z szatnig 9,08 m?

Stoléwka szkolna bedzie dostepna dla Oferenta w godzinach wydawania positkow.

e Po wydanym positku Oferent zobowigzuje si¢ do posprzatania pomieszczenia. W kuchni i
pomieszczeniach zaplecza kuchennego podiogi i $ciany sa czesciowo wylozone ptytkami
ceramicznymi i wyposazone w sprawng instalacje elektryczng, o$wietleniows, centralnego
ogrzewania, wentylacyjna. Pozostale wyposazenia niezbedne do prowadzenia stotowki w gestii
Wynajmujacego.

e Laczna powierzchnia wynajmowanej kuchni wraz z zapleczem wynosi 65,62m?.

e  Stoléwka jest wyposazona w niezbgdne meble, narzedzia kuchenne oraz pelng zastawg i sztucce.

e Wszelkie biezace naprawy wyposazenia ponosi Najemca.



3. Termin wykonywania zaméwienia: 01.09.2025 r. — 26.06.2026 1.
4. Forma zlozenia oferty:
Oferte nalezy ztozy¢ w terminie do dnia: 11.07.2025 r. do godz. 10.00 w formie:
1) Pisemnej (osobiécie/listownie) na adres: ul. Lipowa 11, 97-400 Belchatow;
Na adres e-mail: spa@belchatow.pl.
2) Oferty zlozone po terminie nie beda rozpatrywane.

3) Otwarcie ofert nastapi w dniu 14.07.2025 r. 0 godz. 9.00 w siedzibie Zamawiajacego, a wyniki

i wybor najkorzystniejszej oferty zostang ogloszone na stronie internetowej Zamawiajacego

pod adresem http://www.czworka.info oraz https://spdbelchatow.bip.gov.pl/.

4) Uczestnik konkursu, ktorego Oferta zostanie wybrana zostanie pisemnie zawiadomiony o
terminie i miejscu podpisania umowy, W pisemnym sawiadomieniu skierowanym  do

zwycigzey konkursu.

5) Konkurs odbedzie si¢ nawet, jezeli wptynie tylko jedna Oferta spetniajaca warunki

konkursowe.
6) Oferentom nie przystuguja srodki odwotawcze od wynikow Konkursu.

7) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odwotania konkursu lub jego uniewaznienia bez podania

przyczyn.

8) Osoba do kontaktu w sprawie ofert: Magdalena Stanistawska — Kierownik gospodarczy

tel. 44/632-22-18 (wew. 33) od poniedziatku do pigtku w godz. 8.00 - 14.00.

5. Kryteria wyboru oferty:
Przy ocenie ofert zamawiajacy bedzie kierowat sie nastepujacymi kryteriami:

F Cena 80 %
2. | Inne kryteria 20 % J
Zasady oceny kryterium:

a) Kryterium I - ,Cena brutto” (C) - 80% - 80 pkt.

e Cena okresla koszt brutto (tj. zawiera podatek VAT) wykonania 1 obiadu przez Wykonawce,
wynikajacy z uwzglednienia wszystkich kosztow jakie Wykonawca poniesie w zwigzku z

realizacja przedmiotu zamoéwienia.
liczbe punktéw wynikajgca ze wzoru:

Najnizsza cena

C= -- x waga kryterium % x 100
Cena badanej oferty
gdzie:
C - iloé¢ punktéw przyznana danej ofercie w kryterium »Cena’”.
80% - procentowe znaczenie kryterium ceny.

b) Kryterium II — ,Inne kryteria” (I) - 20% - 20 pkt.
Okreslenie ilosci punktow dla kryterium I odbedzie si¢ na podstawie ponizszej punktacji:
Inne kryteria okreslane sg jako:

Oferta zlozona przez danego Wykonawce otrzyma zaokraglona do dwoch miejsc po przecinku

e 5 pkt. - dostarczenie przez Oferenta w przypadku najmowania innych lokali od Miasta —
oéwiadczenia o adresach najmowanych lokali oraz o braku zaleglosci w optatach z tytulu najmu

tych lokali — potwierdzenie na piSmie przez placowke.

e 15 pkt. - zapewnienie codziennego wyboru co najmniej 2 roznych dan.

c) Okreslenie iloéci punktéw dokonane zostanie na podstawie wzoru:
IP=C+I



e LP - liczba punktow, ktora uzyskala oferta,

e C - ilo$¢ punktow, uzyskana w kryterium ,Cena brutto”.

o I

— ilo$¢ punktow, uzyskana w kryterium ,Inne kryteria”.

d) Punktacja przyznawana ofertom w poszczegolnych kryteriach bedzie liczona z doktadnoscig do dwoch

miejsc po

przecinku. Najwyzsza liczba punktéw wyznaczy najkorzystniejsza oferte.

6. Wytyczne do skladania ofert:
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W konkursie moga uczestniczy¢ Oferenci, ktorzy:
posiadaja uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnoéci lub czynnosci, jezeli ustawy
nakladaja obowigzek posiadania takich uprawnien,
posiadaja niezbedng wiedze i do§wiadczenie oraz dysponuja potencjatem technicznym i osobami
zdolnymi do wykonania zadania,
znajduja sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zadania.
Do oferty nalezy obowigzkowo dotaczyc¢:
aktualne zaswiadczenie o wpisie dziatalnosci gospodarczej lub aktualny  odpis
2 Krajowego Rejestru Sagdowego, wystawiony nie wezeéniej niz na trzy miesigce przed uptywem
terminu sktadania Ofert,
aktualne zaswiadczenie wiasciwego naczelnika urzedu skarbowego oraz wlasciwego oddziatu
7ZUS-u  i/lub  Kasy  Rolniczego Ubezpieczenia  Spolecznego potwierdzajgce,
7e nie zalega z oplacaniem podatkow, optat oraz skladek na ubezpieczenie zdrowotne lub
spoteczne, lub zawiadczenia, ze uzyskal przewidziane prawem swolnienie, odroczenie lub
rozlozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji whasciwego
organu wystawiony nie wezesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert,
polise lub inny dokument ubezpieczenia potwierdzajacego, ze Oferent jest ubezpieczony od
odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalno$ci obejmujacego miedzy innymi
zdarzenia losowe i zatrucia pokarmowe,
podpisany przez Oferenta formularz oferty wraz z przyktadowym jadtospisem (zatacznik nr 1),
oéwiadczenie Oferenta o prowadzeniu  ustug gastronomicznych wykonywanych
w ciagu ostatnich trzech lat, a jezeli okres dziatalnogci jest krétszy — w tym okresie (zatgcznik
nr 2),
w przypadku najmowania innych lokali od Miasta — oéwiadczenie o adresach najmowanych
lokali oraz o braku zalegtosci w oplatach z tytulu najmu tych lokali - potwierdzenie na pi$mie
przez placowke.
Oferent bedzie zobowigzany do:
stalej miesiecznej oplaty za wynajem,
przedkladania dyrektorowi jadlospisu do akceptaciji,
2godno$é z normami zywieniowymi dla danej grupy wiekowej i obowigzujacymi przepisami
prawa,
utrzymania czystosci i porzadku na terenie kuchni i stoléwki, zgodnie z wymogami
odpowiednich shuzb,
ponoszenia kosztow opfat za zuzyty energie elektryczng, gaz, wode, Scieki, CO, wywoz
odpadéw, podatek od nieruchomosci,
doposazenie na wiasny koszt wedlug wlasnych potrzeb wynajgtego pomieszczenia W
urzadzenia niezbedne do prowadzenia dziatalnosci (urzadzenia te pozostaja wiasnoscig
oferenta),
przeprowadzenia na wiasny koszt konserwacji, remontéw biezacych i kapitalnych
wydzierzawionych urzadzen z czestotliwoscia zgodng z technologia uzytkowania tych
urzadzen, przegladow,
uzgodnienia z dyrektorem szkoty godzin wydawania positkow dla uczniow,
przeprowadzania niezbednych napraw i remontéw pomieszczen po  uzgodnieniu
z dyrektorem szkoty,
przestrzegania zapisOw ustawy o wychowaniu w trzezwosci i przeciwdziataniu alkoholizmowi.
Przed ztozeniem oferty, Oferent moze dokona¢ wizji lokalu i zwrocic sie 0 wyjasnienia dotyczace
wszelkich watpliwosci zwigzanych z Warunkami Konkursu.



¢) Zasady przygotowania petnowartosciowych positkow:

v Dodstawa do sporzadzania obiadow dla uczniow Szkoty Podstawowej nr 4 im. Stefana
Zeromskiego w Belchatowie bedzie iloé¢ zamowionych obiadow.

v Wydawanie obiadow odbedzie si¢ w godzinach: 10.35-12.50. Wszystkie positki powinny
byé pelnowarto$ciowe oraz powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi
normami i przepisami prawa.

v Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych
obiadéw w trakcie roku szkolnego.

v Obiad petnowartosciowy musi spetnia¢ warunki ilosciowe:

&% Codzienna dostgpnos¢ zup.
% Mozliwosé wyboru II dania z minimum 2 mozliwych i dostepnych na miejscu.

v Oferent bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okre§lonymi w ustawie 0
bezpieczefistwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2023 poz. 1448) oraz Rozporzadzeniu Ministra
Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 r. w sprawie grup érodkow spozywezych przeznaczonych
do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu oéwiaty oraz wymagan, jakie
muszg spelniaé érodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2015 poz. 1256) lacznie z przepisami wykonawczymi
do tej ustawy.

v Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci.

v Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i
miodziezy.

v Oferent bedzie przygotowywat positki zachowujac wymogi sanitarno- epidemiologiczne w
zakresie personelu i warunkow produkeji oraz weimie odpowiedzialnos¢ za ich
przestrzeganie.

f) W przypadku gdy Wykonawca bedzie musiat zapewni¢ dostawe positkow to wykona to wiasnym
transportem (samochod spetniajacy wymogi sanitarno-techniczne do przewozu zywnosci).
Transport positkéw powinien odbywac si¢ w termosach termoizolacyjnych zapewniajacych
whasciwa ochrone i temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw. Na Wykonawcy bedzie
spoczywal obowigzek wydawania przywiezionych positkow w godzinach 11.00 ~ 13.45, a takze
odbierania termoséw oraz ich mycia i wyparzania.

g) Oferent zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczerstwem zgodnie z normami HACCP.

h) Zamawiajacy positki, zastrzegaja sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Oferenta przepiséw dotyczacych technologii produkeji i jakosci wykonywanych ustug.

i) Oferent zobowigzany jest do utylizacji odpadow pokonsumpcyjnych.

j) Nalezy pamigtac:

& dieta dzieci powinna by¢ lekkostrawna z przewaga potraw gotowanych,
przygotowywanych z  surowcow wysokiej jakosci, nieobcigzajaca przewodu
pokarmowego (bez potraw ciezkostrawnych), bez ostrych przypraw,

% w zywieniu dzieci wykorzystywac nalezy produkty spozywcze $wieze, naturalne, mato

przetworzone, z ograniczong ilodcig substancji dodatkowych konserwujacych,
zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,

% w jadlospisach powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone,

< wazna jest rowniez estetyka positkow.

Zalaczniki do zapytania ofertowego:
Zatgcznik nr 1 — Formularz oferty.

Zatacznik nr 2 - O$wiadczenie Oferenta o prowadzeniu ustug gastronomicznych.
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Nazwa i adres zamawiajacego
Nabywca: Miasto Belchatow NIP 769-21-66-386, ul. Koéciuszki 1, 97-400 Belchatow

Odbiorca: Szkota Podstawowa nr 4 im. Stefana Zeromskiego, ul. Lipowa 11, 97-400 Belchatow
e-mail: sp4@belchatow.pl
tel.: 44 632-22-18

W zwiazku z przetwarzaniem Pafstwa danych informujemy, ze:

Administratorem danych osobowych podanych w zapytaniu ofertowym jest Szkota Podstawowa nr 4 w Betchatowie, ul. Lipowa 11. Dane osobowe
beda przetwarzane w celu wyboru oferty oraz ewentualnego przygotowania umowy. Podstawa prawng przetwarzania danych osobowych jest art.
6 ust. 1 b) RODO. Dane osobowe beda przetwarzane przez okres 5 lat od korica roku, w ktérym wyloniono wykonawce oraz podpisano umowe.
Dostep do danych osobowych bedzie przystugiwat wylacznie upowaznionym pracownikom szkoty. Zebrane dane beda udostepniane jedynie
podmiotom upowaznionym do ich przetwarzania na mocy prawa. Podmiot danych ma prawo zadania dostgpu do danych osobowych oraz
poprawiania danych, prawo usuniecia lub ograniczenia przetwarzania, prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania, a takze prawo do
przenoszenia danych, o ile nie wystapia okolicznosci ograniczajace realizacje tych praw. Mozna takze wniesé skarge do Prezesa Urzedu Ochrony
Danych Osobowych. Kontakt do Inspektora ochrony danych w szkole: iod@sp4.belchatow.pl



