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Zapytanie ofertowe

Dyrektor Szkoly Podstawowej nr 4 im. Stefana Zeromskiego w Belchatowie zwraca si¢ z prosba

o zlozenie oferty w postgpowaniu o wartosci zaméwienia nieprzekraczajacej kwoty 130 000,00 zlotych,
na realizacje:

1

2.

(przedmiot/usluga zaméwienia)

Opis przedmiotu zaméwienia:

Przedmiotem zapytania ofertowego jest wynajem pomieszczeti (kuchni wraz z zapleczem) w budynku
Szkoly Podstawowej nr 4 w ramach umowy zawartej na okres od 02.09.2024 r. do 27.06.2025 r. w dni:
od poniedziatku do pigtku, z wylaczeniem okresu przerw §wiatecznych, ferii szkolnych oraz dni
ustawowo lub dodatkowo wolnych od zajeé lekeyjnych.

Najemca bedzie zobowigzany do pokrywania nastepujacych kosztéw:
a) stala miesi¢czna oplata za wynajem,
b} wszelkich kosztéw eksploatacji, w tym:
% woda i $cieki wg wskazan podlicznika,
% koszt wywozu odpadéw;
% energia elektryczna- liczba kw/h wg wskazan podlicznika érednia cena wskazana na
rachunku,
< gaz do kuchni;
% podatek od nieruchomosci.
W ramach prowadzonej dziatalnosci Najemca przejmuje na siebie obowigzek oplacania
podatkéw oraz innych naleinosci zwigzanych z prowadzong dziatalnoscia jak i odpowiedzialnosé
karng i skarbows z tego tytuhu.
Warunki lokalowe wg zestawienia pomieszczer kuchni szkolnej:

kuchnia 33,80 m?®
zmywalnia 7,14 m?
toaleta z przebieralnia 5,40 m?
magazyn warzywny z obieralnia 7,80 m®
MAagazyn SPOZywCEy 2,40 m®
korytarz z szatnia 9,08 m?

Stoléwka szkolna bedzie dostepna dla Oferenta w godzinach wydawania positkéw.

Po wydanym positku Oferent zobowiazuje si¢ do posprzatania pomieszczenia. W kuchni i
pomieszczeniach zaplecza kuchennego podlogi i $ciany s3 czesciowo wylozone plytkami
ceramicznymi i wyposazone w sprawng instalacje elekiryczng, o$wietleniows, centralnego
ogrzewania, wentylacyjng. Pozostale wyposazenia niezbedne do prowadzenia stotéwki w gestii
Wynajmujacego.

Laczna powierzchnia wynajmowanej kuchni wraz z zapleczem wynosi 65,62m?.

Stoléwka jest wyposazona w niezbedne meble, narz¢dzia kuchenne oraz pelng zastawe i sztuéce.
Wszelkie biezace naprawy wyposazenia ponosi Najemca.

Termin wykonywania zaméwienia: 02.09.2024 r. — 27.06.2025 .



4. Forma zlozenia oferty:

Oferte nalezy ztozy¢ w terminie do dnia: 08.08.2024 r. do godz. 14.00 W for’mie:
1) Pisemnej (osobiécie/listownie) na adres: ul. Lipowa 11, 97-400 Belchatow;

Na adres e-mail: 51)4@1)6lchatow.QL
9) Oferty Zozone po terminie nie beda rozpatrywane. o N N
3) Otwarcie ofert nastapiw dniu 09.08.2024 1. o godz. 9.00 W s1e<?21}31e Zamawiajacego, zfv-vymkl
i wybér najkorzystniejszej oferty zostang ogloszone na stronie internetowej Zamaw1aj3cego
pod adresem http:/ fwww.czworka.info oraz hitps:/s 4belchatow.bip.

4) Uczestnik konkursu, ki6rego Oferta zostanie wybrana zosta.nie pi-sexr_uﬁe z.awia f
terminie i miejscu podpisania umowy, W pisemnym zawiadomieniu skierowanym do

zwycigzey konkursu. . - . ‘
5) Konkurs odbedzie si¢ mawel, jezeli wplynie tylko jedna Oferta spelniajaca warunki

konkursowe.

6) Oferentom nie przystuguja srodki odwolawcze od wynikoéw Konkursu. ‘

7) Zastrzega si¢ prawo odwolania konkursu lub jego uniewaznienia bez podania przyczyn.

8) Osoba do kontaktu w sprawie ofert: Magdalena Stanistawska — Kierownik gospodarczy
tel. 44/632-22-18 (wew. 33) od poniedziatku do pigtku w godz. 8.00 - 14.00.

ov.pl/.
domiony o

Kryteria wyboru oferty: cena 1 obiadu w stosunku do jakosci obiadu: 100%.

5.
6. Wytyczne do skladania ofert:

a) W konkursie moga uczestniczy¢ Oferenci, ktérzy:

v posiadaja uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy
nakladaja obowiazek posiadania takich uprawnien,

v posiadaja niezbedny wiedze i doswiadczenie oraz dysponujg potencjatem technicznym i
osobami zdolnymi do wykonania zadania,

v znajduja si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zadania.

b) Do oferty nalezy obowigzkowo dolgczyé:

Y aktualne zagwiadezenie o wpisie dzialalnosei gospodarczej lub aktualny odpis
z Krajowego Rejestru Sadowego, wystawiony nie wczeéniej niz na trzy miesigce przed
uptywem terminu sktadania Ofert,

v aktualne zagwiadczenie whasciwego naczelnika urzedu skarbowego oraz wiasciwego oddziatu
ZUS-u  i/lub Kasy Rolniczego  Ubezpieczenia  Spolecznego potwierdzajace,
ie nie zalega z oplacaniem podatkéw, oplat oraz skladek na ubezpieczenie zdrowotne lub
spoteczne, lub zaswiadczenia, Ze uzyskal przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub
roftozenie ma raty zaleglych platnosci lub wstrzymanie w calosci wykonania decyzji
wlasciwego organu wystawiony nie wezeéniej niz 3 miesigce przed uplywem terminu skladania
ofert,

v’ polis¢ lub inny dokument ubezpieczenia potwierdzajacego, ze Oferent jest ubezpieczony od
odpowiedzialno$ci cywilnej w zakresie prowadzonej dzialalnosci obejmujgcego miedzy innymi
zdarzenia losowe i zatrucia pokarmowe,

v podpisany przez Oferenta formularz oferty wraz z przykladowym jadlospisem (zatgcznik nr 1),

v oéwiadczenie Oferenta o prowadzeniu uslug gastronomicznych wykonywanych
w ciagu ostatnich trzech lat, a jezeli okres dziatalnosci jest krétszy —w tym okresie (zalgcznik
nr 2).

¢) Oferent bedzie zobowigzany do:

V' stalej miesigcznej oplaty za wynajem,
v przedkladania dyrektorowi jadtospisu do akeeptacji,
v’ zgodnosé z normami zywieniowymi dla danej grupy wiekowej i obowigzujacymi przepisami

prawa,

v utrzymania czystoéci i porzadku na terenie kuchni i stoléwki, zgodnie z wymogami

odpowiednich shuzb,

v’ ponoszenia kosztéw oplat za zuzyts energie elektryczna, gaz, wode, écieki, CO, Wywoz

odpadéw, podatek od nieruchomosci,

v doposazenie na whasny koszt wedlig wlasnych potrzeb wynajetego pomieszczenia w

urzadzenia niezbedne do prowadzenia dzialalnosci (urzadzenia te pozostajg wlasnoécia
oferenta),



v

przeprowadzenia na wilasny koszt konserwacji, remontéw biezgcych i kapitalnych
wydzierzawionych urzadzen z czestotliwoscia zgodng z technologia uzytkowania tych
urzadzen, przegladow,

uzgodnienia z dyrektorem szkoly godzin wydawania positkéw dla uczniéw,
przeprowadzania niezbednych napraw 1 remontéw pomieszczei po uzgodnieniu
z dyrektorem szkoly,

przestrzegania zapiséw ustawy o wychowaniu w trzezwosci i przeciwdziataniu
alkoholizmowi.

d) Przed zlozeniem oferty, Oferent moze dokonaé wizji lokalu i zwrécié¢ si¢ o wyjasnienia

dotyczace wszelkich watpliwosci zwigzanych z Warunkami Konkursu.

e) Zasady przygotowania petnowartosciowych positkow:

v Podstawa do sporzadzania obiadéw dla uczniéw Szkoly Podstawowej nr 4 im. Stefana
Zeromskiego w Belchatowie bedzie ilo§é zaméwionych obiadéw.

v" Wydawanie obiadéw odbedzie si¢ w godzinach: 10.35-12.50. Wszystkie positki powinny
byé¢ pelnowartosciowe oraz powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi
normami i przepisami prawa.

v Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwoéé zwigkszenia lub zmnmiejszenia ilosci
dostarczanych obiadéw w trakcie roku szkolnego.

v" Obiad pelnowartosciowy musi spelniaé warunki ilosciowe:

* W abonamencie:
3 razy w tygodniu II danie miesne/rybne: poniedzialek, $roda i pigtek
2 razy w tygodniu zupa: wtorek i $roda.
®  Poza abonamentem:
Codzienna dostepnosé zup.
IT danie po wezeéniejszym zamdwieniu.

v" Oferent bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie o
bezpieczetistwie zywmnoéci i zywienia (Dz. U. 2023 poz. 1448) oraz Rozporzadzeniu
Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015 r. w sprawie grup Srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz
wymagan, jakie muszg spelniaé $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2015 poz. 1256) lgcznie z
przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

v" Bezwzglednie nalezy przestrzegaé norm na skladniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci.

v' Positki maja by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego Zywienia dzieci i
miodziezy.

v" Oferent bedzie przygotowywat positki zachowujac wymogi sanitarno- epidemiologiczne
w zakresie personelu i warunkéw produkeji oraz weimie odpowiedzialno$¢ za ich
przestrzeganie.

W przypadku gdy Wykonawca bedzie musial zapewni¢ dostawe positkéw to wykona to
wlasnym transportem (samochéd spelniajacy wymogi sanitarno-techniczne do przewozu
zywnosci). Transport positkéw powinien odbywaé si¢ w termosach termoizolacyjnych
zapewniajacych wlasciwa ochrone i temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw. Na
Wykonawcy bedzie spoczywal obowigzek wydawania przywiezionych positkéw w godzinach
10.35-12.50, a takze odbierania termoséw oraz ich mycia i wyparzania.
Oferent zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczesistwem zgodnie z normami HACCP.
Zamawiajacy positki, zastrzegaja sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Oferenta przepiséw dotyczacych technologii produkeji i jakosci wykonywanych ushug.
Oferent zobowiazany jest do utylizacji odpadéw pokonsumpcyjnych.
Nalezy pamigtac:
% dieta dzieci powinna byé lekkostrawna z przewaga potraw gotowanych,
przygotowywanych z surowcéw wysokiej jakoéci, nieobcigiajgca przewodu
pokarmowego (bez potraw cigzkostrawnych), bez ostrych przypraw,



& w zywieniu dzieci wykorzystywac nalezy produkty‘ :';po'zywcze éwx;zei(naturrajrnuf_:, Zna;l}c:
przetworzone, Z ograniczona ilogcig substancji dodatkowych konserwujacych,

zageszezajacych, barwiacych lub sztucznie aromatyzowanych, -

w jadtospisach powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczo

okazjonalnie smazone,

& wazna jest rowniez estetyka positkow.

ne i duszone,
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Zataczniki do zapytania ofertowego:

Zalacznik nr 1 — Formularz oferty. . .

Zatacznik nr 2 — Oéwiadczenie Oferenta o prowadzeniu ushug gastronomicznych.
mﬁmw SZKOLY
mgt Yt VA Myreivsica

(podpis dslrektora)

Nazwa i adres zamawiajacego . ,
Nabywca: Miasto Betchatéw NIP 769-21-66-386, ul. Koscinszki 1, 97-400 Belchatow

Odbiorca: Szkola Podstawowa nr 4 im. Stefana Zeromskiego, ul. Lipowa 11, 97-400 Belchatéw

e-mail: ggtl@belchatow.pl
tel.: 44 632-22-18

W zwiazku z przetwarzaniem Panstwa danych informujemy, Ze:

Administratorem danych osobowych podanych w zapytaniu ofertowym jest Szkola Podstawowa nr 4 w Belchatowie,
ul. Lipowa 11. Dane osobowe bedg przetwarzane w celu wyboru oferty oraz ewentualnego przygotowania umowy. Podstawg
prawng przetwarzania danych osobowych jest art. 6 ust. 1b) RODO. Dane osobowe beds przetwarzane przez okres 5 lat od
konca roku, w ktérym wyloniono wykonawce oraz podpisano umowe. Dostep do danych osobowych bedzie przyshigiwat
wylacznie upowaznionym pracownikom szkoly. Zebrane dane bed udostepniane jedynie podmiotom upowaznionym do ich
przetwarzania na mocy prawa. Podmiot danych ma prawo 2adania dostepu do danych osobowych oraz poprawiania danych,
prawo usuni¢cia lub ograniczenia przetwarzania, prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania, a takze prawo do
przenoszenia danych, o ile nie wystapig okolicznosci ograniczajace realizacj¢ tych praw. Mozna takze wnie$¢ skarge do
Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych. Kontakt do Inspektora ochrony danych w szkole: iod@sp4.belchatow.pl



