ZAPYTANIE OFERTOWE
NA WYNAJECIE LOKALU DO PROWADZENIA STOLOWKI SZKOLNEJ
W SZKOLE PODSTAWOWEJ NR 4 IM. STEFANA ZEROMSKIEGO

ORAZ PRZYGOTOWYWANIA POSILKOW DLA UCZNIOW I PERSONELU

1.Dyrektor Szkoly Podstawowej nr 4 im. Stefana Zeromskiego w Belchatowie oglasza
konkurs na wynajem pomieszczeh do prowadzenia stotowki szkolnej w  budynku
Szkoly Podstawowej nr 4 im. Stefana Zeromskiego w Belchatowie przy ulicy Lipowe;j 11.
Z obiadow korzystaja uczniowie Szkoty Podstawowej Nr 4 oraz personel szkoty.

2. W postepowaniu konkursowym nie majg zastosowania przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo

Zamowien Publicznych.

3. Warunki konkursu sg dost¢pne:

a) w sekretariacie Szkoly Podstawowej nr 4 w Betchatowie, ul. Lipowa 11, tel. 044 6322218

b) na stronie internetowej: : http:// www.czworka.info, http://belchatowgm.4.e-bip.pl

4. Przedmiotem konkursu jest wynajem pomieszczen (kuchni wraz z zapleczem) w budynku Szkely
Podstawowej nr 4 w ramach umowy zawartej na okres od 01.09.2016r. do 30.06.2017 (z mozliwos$cig
przedtuzenia).

5. Najemca bedzie zobowigzany do pokrywania nastepujacych kosztow:

a) stata miesieczna optata za wynajem,

b) wszelkich kosztow eksploatacji, w tym:

- woda i $cieki- wg wskazan podlicznika,

- koszt wywozu odpadow wedhug umowy podpisanej bezposrednio przez Wynajmujacego z odbiorca
odpadow;

- energia elektryczna - liczba kw/h wg wskazan podlicznika x $rednia cena wskazana na rachunku,

- gaz do kuchni.

6. W ramach prowadzonej dziatalno$ci Najemca przejmuje na siebie obowigzek optacania podatkow oraz

innych nalezno$ci zwigzanych z prowadzong dziatalno$cig jak i odpowiedzialno$¢ karng i skarbowa z tego

tytutu.

7. Warunki lokalowe wg zestawienia pomieszczen kuchni szkolnej:
- kuchnia - 33,80 m?

- zmywalnia - 7,14 m?

- toaleta z przebieralnig - 5,40 m?

- magazyn warzywny z obieralnig - 7,80 m?
- magazyn SpOZywczy - 2,40 m?

- korytarz z szatnig - 9,08 m?


http://www.czworka.info/
http://belchatowgm.4.e-bip.pl/

Stotowka szkolna bgdzie dostepna dla Oferenta w godzinach wydawania positkow 10*° — 12%.
Po wydanym positku Oferent zobowigzuje si¢ do posprzatania pomieszczenia.
W kuchni i pomieszczeniach zaplecza kuchennego podtogi i Sciany sa czgsciowo wylozone ptytkami
ceramicznymi I wyposazone w sprawng instalacje elektryczng, o§wietleniowsa, centralnego ogrzewania,

wentylacyjna. Pozostale wyposazenia niezbedne do prowadzenia stotéwki w gestii Wynajmujacego.

Eaczna powierzchnia wynajmowanej kuchni wraz z zapleczem wynosi 65,62 m?.

8. Stan wyposazenia wg zestawienia :

- kuchnia gazowa — 1 szt.

- taboret gazowy — 3 szt.

- patelnia elektryczna — 1 szt.

- wyparzacz — 1 szt.

- mikser- szatkownica — 1 szt.

- waga — 1 szt.

- zamrazarka Whirpool -1 szt.

- chtodziarka — 1 szt.

- stot z basenem - 1 szt.

- taboret elektryczny — 1 szt.

- obierak do ziemniakow — 1 szt.

- kuchenka mikrofalowa — 1 szt.

- maszynka elektryczna do migsa (mata) — 1 szt.
- krajalnica — 1 szt.

- robot wieloczynnosciowy — 1 szt

- czajnik elektryczny- 1 szt.

- maszynka do migsa — 1 Szt.

- zlewozmywak dwukomorowy z baterig- 1 Szt.
- umywalka z baterig — 1 szt.

- okap wyciagowy — 2 Szt.

Stotowka jest wyposazona, w niezbedne meble. Wszelkie biezace naprawy wyposazenia ponosi Najemca.
9. W konkursie mogg uczestniczy¢ Oferenci, ktorzy:

a) posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dzialalnosci lub czynnosci, jezeli ustawy nakladaja
obowigzek posiadania takich uprawnien;

b) posiadaja niezbedna wiedzg 1 doswiadczenie oraz dysponuja potencjatem technicznym i osobami
zdolnymi do wykonania zadania;

c) znajduja si¢ w sytuacji ekonomicznej 1 finansowej zapewniajacej wykonanie zadania.

10. Do oferty nalezy obowigzkowo takze dotaczyc¢:

a) aktualne zaswiadczenie o wpisie dziatalnosci gospodarczej lub aktualny odpis z Krajowego Rejestru
Sadowego, wystawiony nie wczesniej niz na trzy miesigce przed uplywem terminu sktadania Ofert;

b) aktualne zaswiadczenie wilasciwego naczelnika urzedu skarbowego oraz wlasciwego oddziatu ZUS-u
i/lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego potwierdzajace, ze nie zalega z optacaniem podatkow,
optat oraz sktadek na ubezpieczenie zdrowotne lub spoleczne, lub zaswiadczenia, ze uzyskat przewidziane
prawem zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty zaleglych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci
wykonania decyzji wlasciwego organu wystawiony nie wczesniej niz 3 miesiagce przed uptywem terminu

sktadania ofert;



c) polise Iub inny dokument ubezpieczenia potwierdzajacego, ze Oferent jest ubezpieczony
od odpowiedzialno$ci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalno$ci obejmujgcego mi¢dzy innymi zdarzenia
losowe i zatrucia pokarmowe.
d) o$wiadczenie Oferenta, iz zapoznat si¢ z warunkami konkursu i przyjmuje te warunki bez zastrzezen.
e) oswiadczenie Oferenta o prowadzeniu uslug gastronomicznych wykonywanych w ciggu ostatnich trzech
lat, a jezeli okres dziatalno$ci jest krotszy - w tym okresie.
11. Oferent bedzie zobowigzany do:
e stalej miesigcznej optaty za wynajem;
e uzgodnien z dyrektorem szkoty ceny obiadow na dany rok szkolny;
e przedkladania dyrektorowi jadtospisu do akceptacji;
e zgodno$¢ z normami zywieniowymi dla danej grupy wiekowej i obowigzujacymi przepisami prawa;
e utrzymania czystosci i porzadku na terenie kuchni i stolowki, zgodnie z wymogami odpowiednich
shuzb;
e ponoszenia kosztéw optat za zuzyta energi¢ elektryczna, gaz, wode, Scieki, CO, wywo6z odpadkow;
e doposazenie na wlasny koszt wynajetego pomieszczenia w urzadzenia niezbedne do prowadzenia
dzialalnosci (urzadzenia te pozostaja wlasnoscig oferenta);
e przeprowadzenia na wlasny koszt konserwacji, remontow biezacych i kapitalnych wydzierzawionych
urzadzen z czgstotliwoscia zgodng z technologig uzytkowania tych urzadzen, przegladows;
e uzgodnienia z dyrektorem szkoly godzin wydawania positkéw dla uczniow;
e przeprowadzania niezb¢dnych napraw 1 remontdw pomieszczen po uzgodnieniu z dyrektorem
szkoty;
e przestrzegania zapisoOw ustawy o wychowaniu w trzezwosci i przeciwdziataniu alkoholizmowi.
12. Przed ztozeniem oferty, Oferent moze dokona¢ wizji lokalu i zwroci¢ si¢ o wyjasnienia dotyczace
wszelkich watpliwos$ci zwigzanych z Warunkami Konkursu.
13. Osoba do kontaktu w sprawie ofert:
Barbara Goéralczyk — Kierownik gospodarczy:; tel. 44 632 22 18 od poniedziatku do piatku w godz. 8%-
150

14. Konkurs odbedzie si¢ nawet, jezeli wptynie tylko jedna Oferta spetniajgca warunki konkursowe.
15. Otwarcia Ofert dokona Komisja Konkursowa powotana przez Dyrektora Szkoty Podstawowej nr 4

w Belchatowie.

15.0twarcie Ofert nastgpi w dniu 15.07.2016r.0 godz.12:00 w Szkole Podstawowej nr 4 w Belchatowie.



Wytyczne do skladanych Ofert

1. Kazdy Oferent moze ztozy¢ tylko jedng Ofertg.

2. Oferta musi by¢ napisana w jezyku polskim, czytelnie, mie¢ ponumerowane strony, zawiera¢ datg¢
sporzadzenia, nazwe oferenta, do kogo jest kierowana.

Kazda strona oferty i zatgcznikdw musi zawiera¢ odcisk pieczeci firmowej i imiennej,

podpis osoby upowaznionej do sktadania o$wiadczen woli w imieniu Oferenta zgodnie z wypisem z KRS
lub ewidencji dzialalnosci gospodarczej. Wszelkie dokumenty zalaczone w postaci kserokopii winny by¢
potwierdzone za zgodno$¢ z oryginatem przez sktadajacego oferte. Oferta nie moze zawiera¢ skreslen
1 poprawek i musi by¢ trwale zszyta.

3.  Oferty nalezy skladaé najpézniej do dnia 15.07.2016 do godzin  10%
w sekretariacie Szkoly Podstawowej nr 4 im. Stefana Zeromskiego w Belchatowie, W zaklejonych
kopertach z napisem ,,Konkurs ofertowy na wynajecie lokalu do prowadzenia stolowki szkolnej w
Szkole Podstawowej nr 4 im. Stefana Zeromskiego w Belchatowie oraz przygotowywania positkéw dla
dzieci i personelu w Szkole Podstawowej nr 4 w Belchatowie”.

4. Oferty ztozone po uptywie ww. terminu, a takze niespetlniajace wymogoéw zawartych w punkcie 9 i 10
Zapytania Ofertowego nie beda rozpatrywane.

5. Oferent ma prawo wycofa¢ oferte konkursowa najpdzniej w ostatnim terminie sktadania Ofert poprzez
osobiste ztozenie pisemnego oswiadczenia.

6. Zasady przygotowania positkow:

Podstawa  do sporzadzania  obiadow  dla  ucznidw Szkoly = Podstawowej nr 4
w Belchatowie bedzie ilos¢ zamdéwionych obiadow. W pierwszym poétroczu roku szkolnego 2015/2016
ze stotéwki szkolnej miesiecznie korzystato okoto 94 osob. Wydawanie obiadow odbywa si¢ w godzinach:
10% _ 125

Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami i przepisami prawa.
Oferent bedzie przygotowywal positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. 2006r. Nr 171, poz.1225) oraz Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26
sierpnia 2015r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z dnia 28 sierpnia 2015r. poz. 1256)
tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy.

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skladniki pokarmowe 1 produkty spozywcze okreslone
przez Instytut Zywienia i ZywnoSci.

Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

Oferent bedzie przygotowywat positki zachowujagc wymogi sanitarno epidemiologiczne w zakresie

personelu 1 warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.



Oferent zobowigzany jest do przygotowania positkOw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP.

Zamawiajacy positki, zastrzegajg sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez Oferenta
przepisow dotyczacych technologii produkeji 1 jakosci wykonywanych ustug.

Positki dostarczone do punktu wydawania positkéw muszg by¢ ciepte, gotowe do spozycia.

Oferent zobowigzany jest do utylizacji odpadoéw pokonsumpcyjnych.

Oferta konkursowa powinna zawiera¢ (jako zalaczniki)
1. Przyktadowy miesigczny jadlospis - dla uczniow z podaniem skladnikéw wagowych (gramy)
wchodzacych w sktad positku (Oferent zobowigzuje si¢ do zachowania jako$ci obiadéw zgodnie
z przedstawionym jadtospisem).
2. Ceng obiadu dla ucznia i pracownika szkoty.
Nalezy pamietaé ze:
- dieta dzieci powinna by¢ lekkostrawna z przewaga potraw gotowanych, przygotowywanych
z surowcow wysokiej jakos$ci, nieobcigzajaca przewodu pokarmowego (bez potraw ci¢zkostrawnych),
bez ostrych przypraw,
- w zywieniu dzieci wykorzystywa¢ nalezy produkty spozywcze $wieze, naturalne, malo przetworzone,
z ograniczong iloscia substancji dodatkowych- konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub
sztucznie aromatyzowanych,
-w jadlospisach powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone,
- wazna jest estetyka potraw, positkow.
3. Zapytanie ofertowe sktada si¢ z cze$ci jawnej 1 niejawne;j.
W czeSci jawnej moga uczestniczy¢ Oferenci, przy ktorych Komisja Konkursowa otwiera koperty
z ofertami 1 podaje nazwy Oferentow.
4. W czesci niejawnej zapytania ofertowego Komisja Konkursowa dokona oceny zlozonych Ofert
pod wzgledem zgodnosci ztozonych dokumentow z wymogami okreslonymi w warunkach konkursu oraz
dokona oceny merytorycznej ofert.
5.Przy ocenie ofert brane sg pod uwagg nastgpujace kryteria:
a) cena obiadu w stosunku do jakosci obiadu: 100%0
6. Komisja Konkursowa dokona wyboru Oferty w terminie do 3 dni od dnia ich otwarcia.
7.Uczestnik konkursu, ktorego Oferta zostanie wybrana bedzie pisemnie zawiadomiony o terminie i miejscu
podpisania umowy w pisemnym zawiadomieniu skierowanym do zwyci¢zcy konkursu.
8. Oferentom nie przyshuguja $rodki odwotawcze od wynikoéw Konkursu.

9. Zastrzega si¢ prawo odwotania konkursu lub jego uniewaznienia bez podania przyczyn.



